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Il centro-destra vince in Liguria. Alle 
prossime elezioni amministrative 

 
 

Eventi

  
Sanremo: domani il via al 'Festival del Gelato 

Artigianale'
 
E’ finalmente arrivato il gran giorno dell’inaugurazione 
per il “Festival del Gelato Artigianale”; domani sabato 3 
maggio, al Palafiori di Sanremo, alle ore 14 il Presidente
di Confartigianato Antonio Sindoni procederà al taglio del 
nastro della manifestazione alla presenza dell’Assessore 
Regionale Giancarlo Cassini, del Presidente della
Provincia Gianni Giuliano e dell’Assessore alle attività 
produttive del comune di Sanremo Alberto Biancheri. 
Ideata ed organizzata da Confartigianato Imperia con
l’intento di promuovere la produzione di qualità, la 
manifestazione costituirà il prologo del “1° Grand Prix 
Confartigianato-Premio Città di Sanremo 2008”, 
kermesse nazionale di gelatieri in cui i partecipanti,
provenienti da tutte le regioni d’Italia, si sfideranno in un 
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(Regionali, Provinciali e Comunali) i 
risultati saranno gil stessi? 
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concorso di gelateria i prossimi 6 e 7 dicembre. 
 
Il “Festival del Gelato Artigianale” è promosso con il 
patrocinio ed il contributo di Regione Liguria, Provincia di
Imperia e Comune di Sanremo ed in collaborazione con
“L’Accademia Italiana del Gelato”, la rivista nazionale 
“Gelato Artigianale” ed il Comitato Provinciale Gelatieri di 
Imperia; con i partner tecnici Carpigiani (macchinari per
gelaterie), Isa spa (arredamento per gelaterie), Ditta
Alberti (latte) e Aia (alimentari) ed il portale web
Artigianato Alimentare (www.artigianatoalimentare.it). 
L’imperdibile anteprima di domani sabato 3 maggio, ad
ingresso libero, si snoda lungo un itinerario all’insegna 
della golosità. Ad accogliere il pubblico all’entrata del 
Palafiori saranno un’esposizione di disegni sul tema del 
gelato eseguiti dagli alunni delle scuole elementari della
provincia ed una serie di storiche fotografie provenienti
dal “M.I.G.” (Mostra Internazionale del Gelato artigianale) 
di Longarone (BL) e da Bussana di Sanremo, luogo
d’origine della cialda, antesignana del cono da
passeggio. 
 
Il gelato è un prodotto artigianale. Simbolo 
dell’artigianato a Sanremo è il MOAC, la storica mostra 
mercato che si svolge annualmente ad agosto al Mercato 
dei Fiori di Valle Armea. Ecco il motivo della presenza al
“Festival” di questo stand, un’anteprima della 
manifestazione il cui tema quest’anno sarà l’acqua. Si 
entrerà nel cuore del percorso goloso con gli stand dei 
gelatieri, una trentina, provenienti dalla provincia di
Savona, da S. Bartolomeo, Imperia, Arma di Taggia,
Sanremo, Ospedaletti, Bordighera, Vallecrosia e
Ventimiglia che offriranno al pubblico le loro specialità. I 
gusti da provare? Dai più classici a base di creme 
(cioccolato in tutte le varianti, caffè, nocciola, 
stracciatella, pistacchio, mandorla) e di frutta (frutti di
bosco, limone, arancia, mela verde, fragola, ananas,
pera) a quelli più “insoliti”: mascarpone variegato con 
aceto balsamico, castagnaccio, millefoglie, variegato
pera alla grappa, cassata. Per chi è a dieta ma non vuole 
rinunciare ad un buon gelato, non mancherà quello allo 
yogurth.  
Proseguendo il cammino goloso, si potranno vedere
all’opera maestri gelatieri alle prese con la produzione:
un’arte tutta da vedere, oltre che da gustare. 
 
Ci sarà anche un’Area Vip riservata, dove si potranno 
degustare originali specialità di gelato preparate 
appositamente per il “Festival”, con prodotti tipici del 
nostro territorio. Ecco il gelato all’oliva taggiasca, al 
fagiolo di Conio, i sorbetti al raro mandarino taggiasco, al
Rossese e alla lavanda di Nava e la crema di pomodori
secchi di Seborga, servita sul caratteristico pane di
Triora. Dulcis in fundo, è proprio il caso di dirlo, chi non 
ne avesse avuto abbastanza può chiudere con un 
assaggio di panna montata, preparata in un apposito
stand. Tante degustazioni gratuite per tutti ma anche
tanti giochi per i bambini, allietati dalle esibizioni degli
animatori del “Teatro dai mille colori”.  
 

Carlo Alessi
 

Venerdì 02 Maggio 2008 ore 11:56

CARTUCCE DA SMALTIRE? Buttarle e non riciclarle è di certo un reato 
morale, ma ha anche risvolti civili e penali. 
 
Mettiti a posto con la coscienza... CLICCA QUI. 
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